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Maison des associations - 6 cours des Alliés - Rennes

Inscrivez-vous des a présent ou contactez : g.joris@infomer.fr

Tarif 150 €

PROGRAMME >9h Accueilcafée > 12h30 / 14h10 Déjeuner cocktail

Innover grace a un sourcing
durable et local

> 9h40 Les enjeux, par Jérdme Lafon,
délégué FranceAgriMer

TABLE RONDE

v
> 10h30 Valoriser des marchés de niche

e Gilles BEgaud,
associé d'AB Pécheries de Loire

e Marie Bévillon,
présidente de PSMA La Sablaise

e Charlofte Schoelinck,
co-fondatrice de Lisaqua

e Pascal Goumain,
président de Saumon de France

S’engager dans un Fip

> 12h Lexpérience de Delpierre
dans les Fishery improvement project,
par Anais Gallenne,
en charge du sourcing responsable

Innover en diminuant
son empreinte carbone

>14h30 Le plastique et la mer

¢ Philippe Droin, directeur conseil agriculture,
péche et alimentation chez GreenFlex

TABLE RONDE

v

>15h30 Comment réduire
sa facture environnementale ?

e Florence Blanchet,
PDG de I'entreprise Blanchet

e Julie Quenu, ingénieur qualité
agroalimentaire et halieutique
chez Haliocéan

e Vincent Storti,
LWy directeur des poissonneries Chez Vincent

1a .

- ) e Brigitfe Delanchy, directrice générale
o ,’ du groupe Delanchy

> 17h 30 Mot de conclusion
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Avec le soutien de

AQUiMer = @éamf.RE

FranceAgriMer CULINAIRE


https://www.weezevent.com/labo-de-l-innovation-pdm-2019
mailto:g.joris@infomer.fr



